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前   言
本文件按照GB/T 1.1―2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利，本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由深圳市蔬菜批发协会提出并归口。
本文件主要起草单位：深圳凯吉星农产品检测认证有限公司，深圳市蔬菜批发协会。

本文件主要起草人：梁景文，姜学涯，苑婷婷，朱国柱，李丹。

本文件为首次制定。

广东鲜食甜玉米
范围

本文件规定了广东鲜食甜玉米的质量要求、检验方法、检验规则，包装和标志、运输与贮藏方面的要求。

本文件适用于广东鲜食甜玉米的收购、贮藏、运输、销售。

规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 2762  食品安全国家标准  食品中污染物限量

GB 2763  食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量

GB 15618 土壤环境质量 农用地土壤污染风险管控标准（试行）

GB 5084 农田灌溉水质标准

GB/T 8321.10-2018 农药合理使用准则(十)

GB/T 5513 粮油检验 粮食中还原糖和非还原糖测定

GB/T 5490 粮油检验 一般规则

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则

GB/T 17109 粮食销售包装

GB/T 24616 冷藏、冷冻食品物流包装、标志、运输和储存

GB 4806.7-2016 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品

NY/T 523-2020 专用籽粒玉米和鲜食玉米

术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

广东鲜食甜玉米 guangdong fresh sweet corn

在广东省区域内种植的一种特殊类型的玉米，可溶性糖含量≥6%，其籽粒最佳采收期一般在授粉后 21d～25d。

可溶性糖

可溶性糖包括还原糖（葡萄糖、果糖、麦芽糖等）和非还原糖（蔗糖等）。
生产规范
环境要求

种植区附近应无铅矿、汞矿、砷矿等有害元素厂矿，无三废污染；水源、大气、土壤应无污染。

土壤要求
土壤肥沃、耕作层深厚、保肥保水能力强，应符合GB 15618规定。
灌溉用水

农田排灌设施配套，排灌自如，灌溉用水应符合GB 5084规定。

病虫害防治
选择通过国家批准登记的农药产品进行病虫草害防治，应严格按农药标签要求使用，不得擅自提高用药剂量。农药使用按 GB/T 8321.10-2018 农药合理使用准则(十)规定执行。 

质量要求

等级规格

广东鲜食甜玉米按其品质分为一级、二级、三级。各等级规格应符合附录A中的规定。

理化指标

广东鲜食甜玉米的理化指标应符合附录2的规定。

安全指标
污染物限量要求

广东鲜食甜玉米的污染物限量要求应符合GB 2762的规定。

农药残留限量要求

广东鲜食甜玉米的农药残留限量要求应符合GB 2763的规定。

检验方法

可溶性糖的测定

按GB/T 5513的规定执行。

水分含量的测定

按GB 5009.3的规定执行。

蒸煮品质检验

按NY/T 523的规定执行。

检验规则

一般规则

按GB/T 5490的规定执行。

组批

检验批为同种类、同产地、同收获年度、同收获期、同运输单元、同储存单元的玉米。

判定规则

广东鲜食甜玉米应符合质量指标要求，其他指标按国家有关规定执行。

标签标识

应在包装物上或随行文件中注明产品的名称、类别、等级、产地、收获年度和月份等。预包装产品标签应符合GB 7718和GB 28050的要求。
包装、运输和储存 

包装

包装应符合GB/T 17109、GB/T 24616和国家有关规定的要求，并清洁、牢固、无破损，不应撒漏，不应带来污染和异常气味。

运输
应使用符合卫生和质量要求的运输工具和容器运送，运输过程重应注意防止雨淋和被污染。

储存

广东鲜食甜玉米应贮存在清洁、无异味、温度湿度适宜的仓库或环境内，并注意防虫、防鼠、防晒，不应与有毒有害物质或者可能引起不良气味的物质混存。

附录A
（规范性附录）
广东鲜食甜玉米等级规格
广东鲜食甜玉米等级规格参见表A.1。
表A.1 广东鲜食甜玉米等级规格
	项目
	级别

	
	一级
	二级
	三级

	采收标准
	具本品种应有特征，穗型粒形一致，籽粒饱满、排列整齐紧密，具有乳熟时应有的色泽，苞叶包被完整，新鲜嫩绿，籽粒柔嫩、皮薄。基本无秃尖，无虫 咬，无霉变，无损伤。
	具本品种应有特征，穗型粒形基本一致，个别籽粒不饱满，籽粒排列整齐，色泽稍差，苞叶包被较完整，新鲜嫩绿，籽粒柔嫩性稍差，皮较薄。秃尖≤1 厘米，无虫咬，无霉变，损伤粒少于 5粒。
	具本品种应有特征，穗型粒形稍有差异，饱满度稍差，籽粒排列基本整齐，有少量籽粒色泽与所测品种不同，苞叶基本完整，籽粒柔嫩性稍差，皮较厚。秃尖≤2 厘米，无虫咬，无霉变，损伤粒少于 10粒。

	形状
	单穗重量≥350g，穗柄≤5cm，秃尖≤2cm
	单穗重量250-350克，其它标准按一级品标准
	单穗有籽粒部分超过整穗的50%比例

	外观
	外形、色泽良好、果皮薄，呈青绿色，柔嫩性好；
新鲜、清洁、硬实，无异味、成熟度适宜，籽粒排列整齐、饱满；
	外形、色泽较好、果皮较薄，呈青绿色，柔嫩性较好；新鲜、清洁、硬实，无异味、成熟度适宜，籽粒排列整齐、较饱满；
	外形、色泽尚好，表面清洁、较新鲜、无异味，不软，成熟度适宜；

	品质
	无烂籽粒、过熟、日伤、褐色斑、疤痕、雹伤、冻伤、褶皱、空隙、畸形病虫害及机械伤
	无烂籽粒、过熟、日伤、褐色斑、疤痕、雹伤、冻伤、褶皱、空隙、畸形、病虫害及机械伤
	无烂籽粒、过熟，无严重日伤、大疤痕、病虫害及机械伤

	成熟度
	果穗苞叶变黄而松散；籽粒尖端出现黑层，并能轻易剥离穗轴；籽粒乳线消失；籽粒硬实
	果穗苞叶变黄而松散；籽粒尖端出现黑层，并能轻易剥离穗轴；籽粒乳线消失；籽粒硬实
	果穗苞叶变黄而松散；籽粒尖端出现黑层，并能轻易剥离穗轴；籽粒乳线消失；籽粒较硬实

	重量
	净重500g-550g
	净重450g-500g
	净重300g-450g

	储存环境
	临时储存应（从采摘到指定冷库8小时内）：在阴凉、通风、清洁、卫生的条件，防止日晒、雨淋以及有毒、有害物质污染。防止挤压等造成损伤。短期储存应（从采摘到指定冷库＞8小时）：按规格分别堆放，储藏条件：2-6℃，相对湿度85%-95%，从收货时起算7天保质期。地面要有垫仓板

	运输方式
	超甜玉米在运输中应轻装、轻卸、避免机械损伤；注意避免雨淋、日晒，采用降温措施。严禁与有毒、有害、有异味的物品混运。禁用受污染的运输工具装载。

	包装规格
	采用箱（编织袋）装，应牢固、清洁、无异味、无毒、便于装卸、仓储和运输。卫生指标应符合GB9687（GB 4806.7-2016）或GB9688的规定。

	蒸煮品质
	入口柔嫩无渣，有甜玉米特有的浓厚香甜

	限度
	一级、二级允许有5％的产品不符合该规格的要求；统货允许有10％的产品不符合该规格的要求


附录B
（规范性附录）
广东鲜食甜玉米理化指标
广东鲜食甜玉米理化指标参见表B.1。
表B.1 广东鲜食甜玉米理化指标
	项目
	指标

	水分含量
	65%～75%

	可溶性糖含量
	≥6%
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